Catering

Business lunch

Catering mit WOW und MHHHH effekt



DAMIT DEIN EVENT
UNVERGESSLICH WIRD.

Du planst einen Firmenanlass, eine Geburtstagsfeier, eine Hochzeit oder einfach ein grosses Fest? Dann weisst du, dass das
Essen eine entscheidende Rolle spielt! Vielleicht fragst du dich, wie du alle glicklich machen kannst: Simon liebt Falafel,
aber Kevin schwort auf gegrilltes Fleisch, wahrend Anna sich vegan ernéhrt. Keine Sorge — wir haben die Lésung!

House of Mezze bringt den Geschmack des Nahen Osten direkt zu deinem Event. Du kimmerst dich um deine Gaste,
wir uns um das Essen und die Getranke. Mit unserer authentischen libanesischen Kiche sorgen wir fur volle Bdauche

und strahlende Gesichter.

Wadhle aus unseren vorgefertigten Menus oder stelle dir dein individuelles Catering zusammen. Dank unserer jahrelangen
Erfahrung mit zahlreichen Events, kénnen wir unser Angebot perfekt auf deine persénlichen Wansche abstimmen.



Mezze Variation

Eine kleinere, aber ebenso vielfaltige Auswahl an traditionellen libanesischen
Vorspeisen, perfekt far den kleinen Hunger oder als leichter Einstieq. Die Mezze
Variation bietet die Essenz unserer beliebtesten Gerichte = von Hummus uber Baba
Ghanoush bis zu Falafel - in kompakter Form.

INHALT: MINDESTBUCHUNG
Mouhammara FEO® AB 5 Personen
Hummus I@®
Tabouleh & ®
Loubye FR®
<
Moussaka °®  CHF 32 PRO PERSON
Falafel FI@®
Rakat Jibbneh
Kebbeh @®
LEXIKON LEGENDE
MOUHAMARA: PAPRIKA, GEMAHLENE MANDELN,KNOBLAUCH-ZWIEBELN GEROSTET, OLIVENOL HUMMUS: KICHERERBSEN, SESAMPASTE, \’
ZITRONENSAFT & OLIVENOL TABOULEH: PETERSILIE, TOMATEN, ZWIEBELN, ZITRONE, BULGUR, OLIVENOL GRANATAPFELSIRUP LOUBYE: COCO ( ) Vegan

BOHNEN, TOMATEN, ZWIEBELN, KNOBLAUCH, OLIVENOL MOUSSAKA: FRITTIERTE AUBERGINEN, KICHERERBSEN, TOMATEN, ZWIEBELN, KNOBLAUC, Gluten Frei
OLIVENOL FALAFEL: KICHERERBSEN, KNOBLAUCH, ZWIEBELN, PETERSILIE UND DAZU TAHINT SAUCE RAKAT JIBBNEH: GOLDIG FRITTIERTE TEIGROLLEN
GEFULLT MIT FETAKASE, ZAATAR KEBBEH: RINDFLEISCH, BULGUR , ZWIEBELN, PINTENKERNE @ Lactose Frei



Salate

Unsere frischen Salate bieten eine leichte, gesunde Option fur Thren Business Lunch. Alle Salate werden mit
ausgewadhlten, hochwertigen Zutaten zubereitet und bieten eine perfekte Balance aus Geschmack und Nahrstoffen.

Taboule Salat Fattoush Salat Olivensalat
CHF 14 CHF 16 CHF 16



Bowls

Unsere Mezze Bowls vereinen das Beste der orientalischen Kiche in einer Schale. 1deal fur einen schnellen,
aber vollwertigen Lunch, der sowohl satt macht als auch den Geschmack des Orients auf den Tisch bringt.

Chicken Bowl Habibi Bowl Mezze Bowl
CHF 24 CHF 24 CHF 24



Bowls

Unsere Mezze Bowls vereinen das Beste der orientalischen Kiche in einer Schale. 1deal fur einen schnellen,
aber vollwertigen Lunch, der sowohl satt macht als auch den Geschmack des Orients auf den Tisch bringt.

Halloumi Bowlt Falafel Bowl Planted Bowl
CHF 22 CHF 22 CHF 24



Wraps

Unsere Wraps sind die perfekte Wahl fur einen unkomplizierten und dennoch geschmackvollen Business
Lunch. Frisch zubereitet und handgerollt, bieten sie eine késtliche Kombination aus knackigem Gemuse,
saftigen Proteinen und herzhaften Saucen, die Thre Gaste begeistern werden.

Chicken Wrap Falafel Wrap Beef Kafta Wrap Halloumi Wrap
CHF 16 CHF 14 CHF 16 CHF 14



Just Mezze

Unsere klassischen Mezze sind kleine Gerichte, die sich ideal als Vorspeisen oder Begleiter fur jeden
Anlass eignen. Diese traditionellen, hausgemachten Spezialitaten bringen den authentischen Geschmack
des Orients auf lhren Tisch und lassen sich wunderbar miteinander kombinieren.

Hummus Mouhamara
CHF 10 CHF 12
Bulgur Banadoura Labne
CHF 10 CHF 10

Baba Ghanoush
CHF 12

Moussaka
CHF 12



Drinks

Erganzen Sie lhren Business Lunch mit einer Auswahl an erfrischenden Getranken, die perfekt zu
unseren Mezze und Wraps passen. Neben hausgemachten Spezialitaten bieten wir auch Wasser von
Viva con Ague, um gemeinsam einen Beitrag zu sozialen Projekten weltweit zu leisten.

Eistee Alpenkrduter Eistee Pfirisch Eistee Frichte Mineral ohne Mineral mit

CHF 5

50 cl



Dessert Buffet

Beende dein Event auf die stiBeste Art: Mit einer Auswahl an
verfuhrerischen Desserts, die von klassischer Baklava bis hin zu
modernen libanesischen Sussspeisen reichen. Der krénende
Abschluss fur jeden Anlass.

INHALT: SCHLIESSEN SIE THR BUFFET
Libanesische Baklava MIT WAS SUSSEM AB
Milchreis

Gefallte Datteln CHF 15 PRO

Kuchen Variation

PERSON



Kontakt

House of Mezze GmbH

EMAIL: contact@house-of-mezze.ch

WEBSITE: www.house-of-mezze.ch

Formular ausfillen
oder Online bestellen



ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

1 Leistungen des Caterers

Der Kunde tbertragt das Catering gemass der in der Detail-Offerte festgelegten Vereinbarung (im
Folgenden "Catering") exklusiv an die House of Mezze GmbH (im Folgenden "Caterer"). Der Caterer
verpflichtet sich, die Durchfuhrung des Caterings sorgfaltig zu ubernehmen. Er wird sich bemuhen,
das Catering punktlich und zur vollen Zufriedenheit des Kunden abzuwickeln. Bei der Auswahl der
Speisen und Getranke wird auf die Wunsche und Anforderungen des Auftraggebers Rucksicht
genommen. Alle geistigen Eigentumsrechte an den prasentierten 1deen, Vorschlagen, Entwarfen,
Skizzen, Abbildungen und Texten verbleiben beim Caterer.

2 Vereinbarung zwischen Kunde und Caterer

Auf Grundlage der Angaben des Kunden erstellt der Caterer ein detailliertes Angebot fur das jeweilige
Event. Dieses Angebot ist fur beide Seiten unverbindlich. Sobald eine Einigung erzielt wird, bedarf es
einer schriftlichen Bestatigung seitens des Auftraggebers. Im Falle von Abweichungen zwischen der
Vereinbarung und den vorliegenden Allgemeinen Geschaftsbedingungen (AGB) haben die in der
Auftragsbestatigung und in den Anhangen getroffenen Regelungen Vorrang

3. Anderung der Personenzahl

Der Kunde muss dem Caterer spatestens 5 Tage vor Beginn des Events eine Anderung der
Personenzahl mitteilen, idealerweise in schriftlicher Form. Spatere Anderungen werden nach besten
Moglichkeiten umgesetzt, kénnen jedoch nicht garantiert werden. Anderungen der Personenzahl
kénnen zudem zu einer Anpassung der kalkulierten Preise fuhren.

4 Geringfigige Anderungen

Der Caterer behalt sich vor, bei kurzfristigen Anderungen des Marktangebots, wie etwa durch
fehlende Waren oder stark erhohte Preise, seine Leistungen geringftgig anzupassen. Dabei werden
die Interessen und Wunsche des Kunden berucksichtigt und eine gleichwertige Erledigung des
Auftrags angeboten.

5. Akontozahlung

Ubersteigt das erwartete Auftragsvolumen den Wert von CHF 10.000, so wird mit Annahme der
Auftragsbestatiqung durch den Kunden gemass Ziffer 2 Absatz 2 eine Akontozahlung in Hohe von
80% der kalkulierten Kosten fallig = fur Kunden in der Schweiz und im Furstentum Liechtenstein. Bei
Kunden aus anderen Landern betragt die Akontozahlung 100% der kalkulierten Kosten. Diese
Akontozahlung muss umgehend nach Erhalt, spatestens jedoch 15 Arbeitstage vor dem Event, auf
dem Konto des Caterers gutgeschrieben sein.

6. Stornierung

Bei einer Stornierung eines Auftrags durch den Kunden stellt der Caterer folgende Kosten in Rechnung:
Bis 15 Arbeitstage vor dem Event: Kostenlose Stornierung

14-8 Arbeitstage vor dem Event: 50% der vereinbarten Leistung

7-0 Arbeitstage vor dem Event: 100% der vereinbarten Leistung

7. Infrastruktur, Reinigung und Entsorqung

Ohne anderweitige Vereinbarung stellt der Kunde dem Caterer unentgeltlich folgende Infrastruktur zur
Verflugung und verpflichtet sich, diese in geeignetem Zustand zu tbergeben und zu erhalten:
Erforderliche Raume und Platzverhaltnisse

Zugang zu Wasser und Strom gemass Vereinbarung

Der Caterer ubernimmt die Reinigung des Gastronomieinventars und Materials gemass Ziffer 8. Ohne
anderweitige Vereinbarung ist der Kunde fur die Reinigung und Entsorgung verantwortlich.

8. Verlust und Beschadigung von Material des Caterers

Stellt der Caterer Material zur Verfugung, das nach dem Event an ihn zurtckgegeben werden muss (zB.
Glaser, Geschirr, Besteck, Wasche etc), ist der Kunde verpflichtet, dieses Material vollstandig und
unversehrt zurtckzugeben. Verluste und Beschadigungen, die durch Angestellte oder Gaste des
Auftraggebers verursacht werden, gehen zu Lasten des Auftraggebers.

9. Wareneinkauf und Logistik

Der Caterer ist verantwortlich fur den Einkauf der fur das Catering benétigten Waren. Er sorgt fur die
Auswahl und Qualitat der Lieferanten sowie fur die Logistik Der Einkauf erfolgt auf Rechnung des
Caterers, welcher auch fur die Mengenbestimmung, Preisgestaltung und Zahlungskonditionen gegentber
den Lieferanten zustandig ist. Dem Kunden entstehen aus diesen Vereinbarungen keine Verpflichtungen
oder Anspruche gegentber den Lieferanten des Caterers.

10. Mitarbeitende des Caterers, Haftung fur Hilfspersonen
Der Caterer stellt das Personal gemass Vereinbarung. Alle Mitarbeitenden verftgen tber die
erforderlichen Arbeitsbewilligungen und Versicherungen.



